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Wir sind Fans gereifter Rieslinge
aus den Top-Lagen der besten
Produzenten, keine Frage. Aber
die Teuerung der letzten Monate
ist schon ein ,bitterer Tropfen®,
Grofle Gewachse oft jenseits der
50,-€ Grenze, das macht nach-
denklich! Wir haben nachgedacht:
Auf der Suche nach Weinen, die
noch bezahlbar sind, aber einen
Vergleich mit den ,Groflen” nicht
scheuen mlssen, waren wir in

den letzten Monaten viel unter-
wegs, auf Messen, bei Winzern an
der Nahe und an der Weinstralle,
von Kallstadt bis Forst und Dei-
desheim Und wir sind fundig ge-
worden: Es sind die Familienbe-
triebe, die mit Herz und Leiden-
schaft Rieslinge an- und aus-
bauen, die hervorragend munden,
aber noch erschwinglich sind. Wir
haben daraufhin unsere Weinliste
zusammengestrichen und -nach
vielen Weinproben -die besten
und gunstigsten eingestellt. Die
letzte Veranstaltung ,Nahe-Ries-
linge* gab uns recht: Top-Ries-
linge von 9,50€ bis 21,00€! De
Gaste waren von Qualitat und
Preis Uberzeugt! Unsere aktuelle
Weinliste findet lhr auf unserer
Internet-Seite:
www.info@weinonstock.de

Wein des Monats.....

Die Rieslingfans haben gevotet:
Bei der letzten Verkostigung
,Nahe-Rieslige" war der Basis-
Riesling vom Weingut Mindnich,


http://www.info@weinonstock.de

Wallhausen der Favorit. Der tro-
ckene, typische Riesling von der
Nahe fur 9,50€ hat geschmeckt!

Wnzer des Monats:

Auch ein Familienbetrieb: Wein-
gut Jakob Schneider, Nederhau-
sen, Nahe. Obwohl auch Top-La-
gen im Programm (Niederhauser
Herrmannshohle, Klamm, Norhei-
mer Dellchen, Rosenheck, Fel-
sensteyer und Melaphyr), sind die
Weine noch bezahlbar, das gefallt
uns!
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De ,Kamm' st ein ganz

typischer Nahe-Riesling,
mineralisch frisch, Zitrus,
Fruchtaromen...

Was ist eigentlich ...
Hm...

Die Bezeichnung stammt aus dem
althochdeutschen, ,firni“ bedeu-
tet nichts anderes als alt. So hei-
fen die Schneereste, die den
Sommer uberdauern ,Firne“. Al-
tert ein Wein, bilden sich Alters-
tone, Schuld haben Phenole, aber
auch Sauerstoff. Die Farbe des
grun-gelben Weiflweins wechselt
in tiefes Gelb, am Ende sogar ins
braunliche. Aber nicht nur die
Farbe andert sich, auch der Ge-
schmack! Ein schaler Geschmack,
der an Sherry erinnert (dort ist er
erwunscht), der Wein ist Uiberla-
gert. Endstation Abfluss, denn
zum Kochen taugt er auch nix
mehr. Beschleunigt wird dieser
Effekt durch schlechten Kork und
zu hohe Lagertemperatur. Der
Schraubverschluss hilft....



Uhser Riesling-Ratsel

Paien...

a. rufen die Sud-Walliser, wenn
sie die Zeche bezahlen wollen

b. ist ein anderer Name fur den
beliebten Haida, ein Sauvignon
aus der Sudschweiz

c. hief} ein Bergsteiger aus Grau-

bunden, Erstbesteiger des Piz
Buin, nach ihm ist eine Schutz-
hiutte in den Alpen benannt, die
Payer-Hitte

Nur eine Antwort ist richtig!

Viel Spafl beim Raten, und Gruf3
an Steffi und die anderen treuen

Riesling-Ratsel-Fans! Fur die
richtige Antwort -bei mehreren
gilt der Grundsatz ,wer zuerst
trinkt, hat gewonnen“-loben wir
eine Flasche Wein nach unserer
Wahl aus!

We immer: Losung an info@wein-
onstock.de, bis 31.1.2024. Der
Rechtsweg ist (leider) ausge-
schlossen. Viel Glick!

Die nachste Kost-
probe...

findet erst wieder im Fruhjahr
2024 statt, die Winzer fullen die
Weine im Marz auf die Raschen,
dann sollen sie ruhen! Da wir den
23-er prasentieren wollen, war-
ten wir bis der Wein sich beruhigt
hat...

Der 23-er soll Ubriges sehr gut
werden, der Riesling hat richtig
Gluck gehabt: der Regen im Spat-
sommer kam zur rechten Zeit, die
Lese im, Eltempo* hat sich offen-
bar gelohnt, es bleibt spannend.
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In eigener Sache:

Die Wein-Times ist bunt gewor-
den. Wer Interesse hat, die digi-
talen Ausgaben regelmaflig zu
erhalten, kann seine email-Ad-
resse mitteilen! Wr wollen die
Wein-Times aber auch in Print-
form herausgeben, in geringer
Stuckzahl, gerne nehmen wir An-
regungen und Kritik entgegen.

Die Reduzierung unserer Wein-
liste und die Konzentration auf
herausragende Rieslinge zu ver-
nunftigen Preisen war uns ein
Anliegen, auch als Ergebnis Eurer
Anregungen, vielen Dank.
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Weinonstock existiert jetzt schon
uber zwei Jahre, trotz widriger
Anfangsprobleme (,Corona“!) ist
es uns gelungen, einen festen
Kreis der ,Rieslingfans zu etab-
lieren und regelmafige Verkosti-
gungen anzubieten. Nachsten
Sommer gibt’s vielleicht ein Som-
merfest auf der Dachterasse der
HALLE 4 mit OGrillstation und
-naturlich- den passenden
Weinen .
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Prost und zumWohl! OK und EB
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